
 

 
 
 

Suppe | SALAT | VORSPEISEN 
… was Feines zum Start! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Schwarzwurzel- 
Trüffeltascherl 3,90 
mit Gemüsestreifen in 
Rinderkraftbrühe 
 

 

Passierte, weiße 
Bohnensuppe 3,90 
mit gebratenen Chorizo-Scheiben 
 

 

Bunt gemischter 
Beilagensalat 4,50 
mit unserem Hausdressing 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Aufstrich-Quartett 9,80 
♥ in kleinen Gläsern serviert ♥ 
Obazda, Griebenschmalz, 
Rillette vom Schwein und Butter 
mit Zanger’s Vinschgerl 
 

 

Tatar vom Rind 140g 13,80 
♥ frisch angemacht ♥ 
dazu getoastetes Vinschgerl 
vom Zanger 
 

 

 
 
 
 

Saisonales | NEUES | altbewährtes 
… spannend entdeckt!

 
 

Knusprige Bauernente 
♥ aus Niederbayern ♥ 
mit Kartoffelknödel und Blaukraut 

1/4 oder 1/2 14,80 | 18,80 
 

 

Burgunderbraten 17,80 
mit Kartoffel-Walnuss-Platzerl 
und Apfel-Blaukrautsalat 
 

(Kleine Portion 14,80) 
 

 

Schweinsbackerl 15,80 
♥ geschmort ♥ 
mit Kraut- & Rübenwickerl 
 

 

Saures Rindfleisch (kalt) 15,80 
mit schwarzem Rettich und 
Kürbiskernöl; dazu Bratkartoffeln 
 

 
 

Winter-Spareribs 15,80 
♥ gegrillte Färsen-Hochrippe ♥ 
mit Pfeffer-Zwiebelmarmelade und 
kleinen Bauernkartoffeln 
 

(Kleine Portion 12,80) 
 

 

Hirsch-Burger 17,80 
mit Spitzkohl, knusprigem Bacon 
und Pflaumenmus in Zanger’s Laugen-
semmel; dazu Ratskeller Pommes 
 

 

Tagliata di manzo 22,80 
♥ 300g vom Entrecôte ♥ 
auf Rucola mit Parmesan 
 



 

 
 
 

FISCH 
… leicht & fein!

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Frischer Backfisch 13,80 
♥ vom Rotbarsch ♥ 
mit Winter-Chakalaka *) und 
kleinen Bauernkartoffeln 
 

 

Saiblingsfilet vom Grill 17,80 
auf Wirsing-Bandnudeln 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Saiblingsfilet geräuchert 17,80 
♥ frisch von der Fischerei i. Schliersee ♥ 
mit Steckrüben-Datschi und 
Meerrettich-Dip 
 

 

Fisch-Variation 19,80 
Kabeljau, Heilbutt und Sylter 
Riesengarnele vom Grill mit 
Karotten-Ingwergemüse und 
kleinen Kartoffeln 
 

 
 
 
 

VegetariscH 
… einfach mal ohne und trotzdem “sauguad“!

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Wintersalat 10,80 
Großer gemischter Salat mit 
Granatapfelkernen, Walnüssen, 
Parmesan und Kürbiskern-Dressing; 
dazu ein Vinschgerl 
 

 

Käsespätzle 14,80 
mit Röstzwiebeln; dazu 
gemischter Salat 
 

(Kleine Portion 11,80) 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Ziegenkäse gebacken 13,80 
auf Winter-Chakalaka *) 
 

(Kleine Portion 10,80) 
 

 

Kürbis-Schlutzkrapfen 13,80 
mit Rucola, brauner Butter und 
Parmesan 
 

 

Serviettenknödel-Variation 16,80 
♥ nach hauseigenem Rezept ♥ 
Spinat, Gelbe Rübe & Bergkas 
auf Kräutersoße 
 

 

 

*) Winter-Chakalaka … 
unsere hauseigene Gemüsekreation bestehend aus Karotte, Spitzkohl, Paprika und Ingwer 



 

 
 
 

UNSERE KLASSIKER 
… für das wir stehen und uns wichtig ist! 

 
 

Ofenfrischer Schweinsbraten 12,80 
mit Kruste, Kartoffelknödel & 
Kraut-Specksalat 
 

(Kleine Portion 9,80) 
 

 

Ofenfrisches Bierbratl 13,80 
♥ vom Susländer Schwein ♥ 
mit Kruste, Kartoffelknödel & 
Kraut-Specksalat 
 

(Kleine Portion 10,80) 
 

 

Schmankerl-Teller 13,80 
Fleischpflanzerl, gebräunter 
Leberkäse, pikante Rindswürstel 
mit Kartoffel-Schwarzwurzelstampf 
 

 

Fleischpflanzerl 12,80 
♥ mit Liebe hausgemacht ♥ 
mit Kartoffel-Schwarzwurzelstampf 
 

(Kleine Portion 9,80) 
 

 

 
 

Schnitzel vom Schwein 14,80 
fein in Butterschmalz gebraten 
mit Ratskeller Pommes 
 

(Kleine Portion 11,80) 
 

 

Tafelspitz 16,80 
auf Rahmwirsing mit kleinen 
Kartoffeln und frischem Kren 
 

(Kleine Portion 13,80) 
 

 

Bergschnitzel vom Kalb 21,80 
♥ in Brezn-Parmesan-Panade ♥ 
fein in Butterschmalz gebraten; 
dazu Ratskeller Pommes und 
gemischter Salat 
 

(Kleine Portion 18,80) 
 

 

Zwiebelrostbraten 22,80 
♥ 300g vom Entrecôte ♥ 
mit Schmorzwiebeln und 
Bratkartoffeln 
 

 
 
 
 

EXTRA BEILAGEN & fü r unsere jü ngsten gäste 
… freie Wahl zum selbst Zusammenstellen!

 
 

Alle unsere Extra-Beilagen 3,80 
 

- Portion Kraut-Specksalat 

- Portion Rahm-Wirsing 

- Portion Bratkartoffeln 

- Portion Salzkartoffeln 

- Portion Kartoffel-Schwarzwurzelstampf 
 

 

Beilagenänderung 1,50 
 

 
 

Was Kinder lieben … 
 

- Portion Ratskeller Pommes klein 3,80 

- Portion Ratskeller Pommes groß 6,80 

- Portion Spätzle mit Soße 3,80 

- Portion Spätzle mit Butter 3,80 

- Portion Bandnudeln mit Soße 3,80 

- Portion Bandnudeln mit Butter 3,80 

- 2 Stück Kartoffelknödel mit Soße 3,80 
 



 

 
 
 

DESSERT 
… der krönende Abschluss! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Schokoküchlein 5,80 
♥ mit flüssigem Kern ♥ 
auf Sauerkirsch-Spiegel 
 

 

Dreierlei vom Apfel 8,80 
Strudel, Kücherl & Kompott 
auf Vanillesoße 
 

 

Topfen-Nockerl 8,80 
♥ mit Liebe hausgemacht ♥ 
in Butterbrösel 
auf Zwetschgenröster 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Affogato 4,20 
Eine Kugel Vanilleeis in 
feinem Espresso 
 

 

Kaiserschmarrn 9,80 
nach traditioneller Hausfrauenart 
mit Apfelmus 
 

(Kleine Portion 7,80) 
 

 

Gemischtes Eis je Kugel 1,80 
Vanille, Schokolade, 
Walnuss oder Blaubeer-Sahne 

mit Sahne 1,00 
mit Eierlikör 1,50 
 

 
 
 
 

KAFFEE, SCHOKOLADE & TEE 
 

KAFFEE von der Rösterei Caffè Pol München 

Espresso | Espresso Macchiato 2,30 | 2,40 

Tasse Kaffee | Große Tasse Kaffee 3,30 | 3,90 

Cappuccino | Großer Cappuccino 3,30 | 3,90 

Doppelter Espresso | Doppelter Espresso Macchiato 3,30 | 3,40 

Heiße Milchschokolade 3,80 

 

BIO TEE von der Tee Manufaktur Bioteaque Traunstein 

Scheene Leni (BIO Früchtetee) 3,80 

Guada Luggi (BIO Bergkräutertee) 3,80 

Nette Nani (BIO Pfefferminztee) 3,80 

Schwarza Peter (BIO Schwarztee) 3,80 

Gfeida Maxi (BIO Kräutertee mit Hibiskus) 3,80 

G’schammige Camilla (BIO Kamillentee) 3,80


